TS

barimn

OVISSUFERB

Vinsalasti sedillinn okkar fra upphafi!

8 RETTA SMAKKSEDILL
ASAMT FORDRYKK

Leggdu upp i einstaka dvissuferd med 8
rétta smakksedli, par sem hver réttur er
hannadur til ad gledja bragdlaukana.

Byrjadu maltidina med friskandi fordrykk
og leyfdu kokkunum okkar ad leida pig i
gegnum ogleymanlega matarreisu af
kjot- og fiskréttum med ljuffengum
eftirrétt i Lokin.

Leyfdu okkur ad koma pér a dvart!

13.900 Kr. 2 mann

B SLENSKI SEILINY gy

7 FRABZRIR RETTIR

Byrjar a skoti af brennivini

» Léttreyktur lundi
med brennivins-blaberjasdsu

» Bleikja
med raudrofusalati, aspas
og yllibloma-hollandaise

» Ponnusteikt blalanga
med humarsdsu, trufflukartéflumus,
aspas og dilloliu

» Folaldalund
meo trufflu kartoflumus
og chorizo sésu

» Hvitlauksbakadir humarhalar
med grilludu braudi

» Lambalund
i bjorgljaa med bjor-karamellusodsu,
blomkalsmauki og svartrot

og i lokin dasamlegur eftirréttur

» Hvitsikkuladi-skyr mousse
med astaraldinssosu og sorbet

13.900 Kr. s mann

Sedilinn er full maltid fyrir einn og tekur
u.p.b 1,5 -2 timai framreidslu

Y Vegan

Vinsamlegast latid pjoninn vita um ofnaemi eda dpol.

TAPAS FRA LANDI

21 Kjaklingastrimlar i bbg chilli-raspi
med pistasiu mulningi og gradaostasdsu

22 Kjuklingalundir 3.790 kr.
med bldmkals couscous, furuhnetum,
blomkalsmauki og alioli

23 Marineradar lambalundir 3.790 kr.
meod lakkrissdsu

25 Lambafillet i bjorgljaa 4.790 kr.

med bjor-karamellusdsu, blomkalsmauki
o0g svartrot

28 Nautalund
med trufflu-sveppa duxelles
0g bourgunion sveppasoésu

4.790 kr.

29 Folaldalund 4.690 kr.
med trufflu-kart6flumus og chorizo-sdsu

32 Andabringa 3.990 kr.
med jardskokkum, svartrot

og Malt- og Appelsinsdsu

33 Léttreyktur lundi 4.190 kr.
med brennivins-blaberjasosu

34 Ekta spansk Serrano hraskinka 3.790 kr.

med meldnu og piparrot

WIAGYU RIBEYE

Grillad wagyu rib eye med enoki
& ostrusveppum og ponzu sdsu

-um100g
8.990 kr.
TAPAS FRA SJ0
2 Ponnusteikt risahorpuskel 4.390 kr.

sellerirotarmauki, astaraldinfroou,
stokku serrano, dlifusandi og trufflusnjo

3 Beikonvafin horpuskel og dodlur 3.590 kr.
med saetri chilli sosu

7 Bleikja med raudrofusalati, 3.890 kr.
aspas og yllibléma-hollandaise

8 Ponnusteikt blalanga 3.890 kr.
med risaraekju, grilludum aspas, hrogni

og humarsodsu

10 Hvitlauksbakadir humarhalar 3.990 kr.
med grilludu braudi

11 Risarakjur al ajillo 3.990 kr.

med hvitlauks-chorizo smjorsosu
& sultudum kirsuberjatémotum

14 Tanfiskur med ponzu-gochujang soésu, 3.990 kr.
pikkladri vatnsmelénu, avokadomauki
og steiktu vermicelli

3.790 kr. Y 39 Blandad élifusnarl,

Y

FRA 22:00

TAPAS UR GARBINUN

1.990 kr.
med og an steina
44 Ponnusteiktir ostru og flidasveppir  3.490 kr.
med geitaostakremi, brenndu
bladlauks-vinaigrette og valhnetum
45 Sultadir islenskir kirsuberjatomatar 3.490 kr.

marineradum mozzarella, hundasurusosu,
furuhnetum, avokaddémauk og grilludu braudi
46 Blomkal marinerad med saffran, 3.490 kr.
lime-pistasiu vinaigrette, blomkalsmauki

og granateplum

47 Vegan Piri Piri ,,rif”
med djupsteiktu smaelki
og sitrus-hvitlaukssésu

3.690 kr.

ABALRETTIR

Bleikja
Bleikja med “candy”réfu salati, piquilo,
aspas og yllibléma-hollandaise

6.990 kr.

Ponnusteikt blalanga 6.990 kr.
Ponnusteikt blalanga med risaraekjum,
grilludum aspas, hrogni og humarsdsu
Tapas nautabanans 8.490 kr.
Nautalundir, lambalundir, kjuklingalundir,
grisahnakki og humarhalar, borid fram & salati med

borguinionsosu, bakadri kartoflu og saffran-aioli

Grilladar nautamedaliur 9.890 kr.
Nautalund (225 g) med trufflu-sveppa

duxelles, gulrétamauki, svartrot

og bourguignon sveppasodsu

Lambafillet 9.890 kr.

Lambafillet i bjorgljaa med bjér-karamellusosu,
blémkalsmauki og svartrot

Surf & Turf 11.890 kr.
Rib-eye (300 g) og risaraekjur med chorizo-smjér
sosu, fronskum og yllibléma-hollandaise sésu

Rib-eye 10.890 kr.
Rib-eye (300 g) med trufflu-sveppa duxelles,
gulrotamauki, fronskum, aspas,
yllibldéma-hollandaise

og bourguignon sveppasosu

EFTIRRETTIR

Okkar heimsfraega stkkuladikaka 2.990 kr.
med berjageli og peyttum rjéma
Hvitsukkuladi-skyrmus 3.190 kr.
me0d astaraldin sosu

Crema Catalana 2.990 kr.
med Dulce de leche

og dulce de leche rjéma

Sitronu- og jardaberja “osta”-kaka 3.190 kr.

med pistasiu-dodlubotni



