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2 Ponnusteikt risahorpuskel
meo sellerirétarmauki, astaraldinfrodu,
stokku serrano, 6lifusandi og trufflusnjo

4.490 kr.

Beettu vid Antonius styrjukaviar 2.490 kr.

3 Beikonvafin horpuskel og dodlur 3.690 kr.

med saetri chilli sdsu (2 stk.)

7 Bleikja
med raudrofusalati, aspas
og yllibléma-hollandaise

3.990 kr.

8 Ponnusteikt blalanga 3.990 kr.
med risarakju, grilludum aspas,
hrognum og humarsoésu

10 Hvitlauksbakadir humarhalar 4.290 kr.
med grilludu braudi

11 Risarakjur al ajillo 4.190 kr.

med hvitlauks-chorizo smjorsosu

14 Tuanfiskur
med ponzu-gochujang sdsu,
pikkladri vatnsmelénu, avokadémauki
og steiktu vermicelli

4.190 kr.

TAPAS FRA LANDI

19 Foie gras steik
med amarena kirsuberjasdsu, eplum,
fikjum og surdeigsbrauds-crostini

5.490 kr.

22 Kjaklingalundir 3.890 kr.
med blomkals couscous, furuhnetum,
blomkalsmauki og alioli

23 Marineradar lambalundir 3.890 kr.

meod lakkrissdsu

25 Lambafillet
i bjérgljaa med bjor-karamellusdsu,
blomkalsmauki og svartrot

4.890 kr.

28 Nautalund
med trufflu-sveppa duxelles
og bourguignon sveppasodsu

Beettu vid Foie gras 2.490 kr.

4.890 kr.

32 Andabringa
med jardskokkum, svartrot og Malt-
og Appelsinsdsu
Beettu vid Foie gras 2.490 kr.

4.190 kr.

33 Leéttreyktur lundi 4.490 kr.

med brennivins-blaberjasdsu

34 Ekta spaensk Serrano hraskinka 3.890 kr.

med meldnu og piparrot

\l/
— —

/7 \

Y 46 Blomkal

Y 48 BBQ Jackfruit soft taco

-

LUXUS ARAMOTASEBILL

ATTA SERVALDIR TAPASRETTIR

Fordrykkur ad hatti hissins

»  Ponnusteikt horpuskel
med sellerirdtarmauki, astaraldinfrodu,
stokku serrano, o6lifusandi og trufflusnjo

Beettu vid Antonius styrjukaviar 2.490 kr.

»  Foie gras steik
med amarena kirsuberjasosu, eplum,
fikjum og surdeigsbrauds-crostini

»  Tanfiskur
med ponzu-gochujang sdsu,
pikklzadri vatnsmeldnu, avokaddmauki
og steiktu vermicelli

»  Andabringa
med jardskokkum, svartrot
og Malt- og Appelsinsdsu

»  Hvitlauksbakadir humarhalar
med grilludu braudi

»  Nautalund
med trufflu-sveppa duxelles
og bourguignon sveppasosu

Beettu vid Foie gras 2.490 kr.

og i lokin tveir gomsaetir eftirréttir

»  Okkar heimsfraega stkkuladikaka
med berjageli og peyttum rjéma

»  Hvitsukkuladi-skyrmus
med astaraldin sésu

16.900 Kr. 2 mann

Adeins framreiddur fyrir allt bordid
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TAPAS UR GARBINUM

Y’ 39 Blandaa dlifusnarl, 1.990 kr.
med og an steina
44 Ponnusteiktir ostru og flidasveppir 3.690 kr.
med geitaostakremi, brenndu
bladlauks-vinaigrette og valhnetum
3.690 kr.

marinerad med saffran, lime-pistasiu
vinaigrette, blomkalsmauki og granateplum

Y 47 Vegan Piri Piri ,,rif" 3.890 kr.
med djupsteiktu smaelki og
sitrus-hvitlaukssosu
3.690 kr.

med mango-jalapeno salsa, avokaddémauki,
og ferskum koériander (2 stk.)

S

barim
ADALRETTIR

Bleikja 7.490 kr.
med “candy’réfu salati, piquilo,
aspas og yllibléma-hollandaise
Ponnusteikt blalanga 7.490 kr.
med risaraekjum,

grilludum aspas, hrognum og humarsdésu
Tapas nautabanans 8.990 kr.
Nautalundir, lambalundir, kjuklingalundir,
grisahnakki og humarhalar, borid fram a
salati med bourguignonsésu, bakadri kartoflu
og saffran-aioli

Grilladar nautamedaliur 9.890 kr.
Nautalund (225 g) med trufflu-sveppa duxelles,
gulrétamauki, svartrét og bourguignon sveppasosu

Lambafillet 9.890 kr.
Lambafillet i bjorgljaa med bjor-karamellusosu,
blomkalsmauki, og svartrot

EFTIRRETTIR

Okkar heimsfraega sukkuladikaka 2.990 kr.
med berjageli og peyttum rjéma
Baska ostakaka 2.990 kr.
med berja compote og peyttum rjéma
Crema Catalana 2.990 kr.
med Dulce de leche og dulce de leche rjoma
Hvitsukkuladi-skyrmus 3.190 kr.
med astaraldin sosu
Kokosbomba 2.990 kr.
Kokosis og kokosbollur
Ut i blainn 2.990 kr.
isréttur ad haetti kokksins

Y Sitronu- og jardaberja “osta”-kaka 3.190 kr.

med pistasiu-dodlubotni

Allur isinn okkar er sérgerdur fyrir okkur hja VALDIS

EFTIRRETTAPLATTI

Fjorir af okkar frabaeru eftirréttum.
Baska ostakaka, Crema Catalana,
ekta sukkuladikaka og hvitsikkuladi skyrmousse

6.990 kr.
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